
ШЕФ-ПОВАР 

ТИНО ДЕМОНТИС 
РЕКОМЕНДУЕТ 

seasonal offer 

АПЕРИТИВ/APERITIF 

ЭСПРЕССО КРЕМ-КОФЕ 
espresso coffee cream

200 ₽ 
75 мл 

СГРОППИНО С ЛИМОННЫМ СОРБЕТОМ 
sgroppino lemon sorbet

2000 ₽ 
350 мл 

 
ЛИМОНАД МАНГО-МАРАКУЙЯ 
mango- passion fruit lemonade

2500 ₽ 
1 л 

ЦИТРУСОВЫЙ ЛИМОНАД 
citrus fruits lemonade

1500 ₽ 
1 л 

СПЕЦИАЛИТЕТ ОТ ШЕФА С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ/ 
SPECIAL MENU FROM CHEF WITH BLACK TRUFFLE  

3500

КРУДО ИЗ ФИЛЕ ГОВЯДИНЫ  
С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ 3Г И ПАРМЕЗАНОМ 
raw beef fillet with black truffle 3g and parmesan 

3400 ₽ 
100 г 

ТАРТАР ИЗ АВОКАДО И ПОМИДОРОВ, 
C ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ 3Г 
tartare of avocado and tomatoes with black truffle 3g 

2500 ₽ 
270 г 

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ (3Г), 
ПАРМЕЗАНОМ И ПОМИДОРАМИ КОНФИ  
green salad with black truffle (3g) 

2400 ₽ 
190 г 

ФИЛЕ СИБАСА, ЗАПЕЧЕННОЕ С ПАРМЕЗАНОМ, 
С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ 3Г  
fillet of sea bass au gratin with parmesan 
and black truffle (3g)

3500 ₽ 
270 г 

ЛЁГКИЕ ЗАКУСКИ/APPETIZER 
2100 
350 г 

СЕЛЬДЕРЕЙ И БОТТАРГА 
celery and bottarga 

2900 ₽ 
100г/50г 

ЭМПАНАДАС, ФАРШИРОВАННЫЕ КРЕВЕТКАМИ 
И ЦУКИНИ (ГОТОВЯТСЯ 20 МИНУТ) 
empanadas fillet with prawns and zucchini

1900 ₽ 
220 г 

БРУСКЕТТА С БОТТАРГОЙ ИЗ КЕФАЛИ 
bruschetta with sardinian bottarga

1300 ₽ 
80 г 

МАРИНОВАННЫЕ БЕЛЫЕ ГРИБЫ ОТ ШЕФА 
chef’s marinated porcini mushrooms on lettuce salad

1200 ₽ 
100 г 

ДОМАШНЯЯ СЫРОВЯЛЕННАЯ КОЛБАСА 
ИЗ ЯГНЕНКА 
homemade dry-cured lamb sausage

900 ₽ 
100 г 

ДОМАШНЯЯ СЫРОВЯЛЕННАЯ КОЛБАСА 
ИЗ СВИНИНЫ 
homemade dry-cured pork sausage

800 ₽ 
100 г 



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ/COOL ANTIPASTI 
2200 
270 г 

КРУДО ИЗ ТУНЦА БЛЮФИН 
С ИМБИРНЫМ СОУСОМ 
crudo from bluefin tuna, ginger, lemon and soya

3000 ₽ 
200 г 

ТАРТАР ИЗ СИБАСА С ЛАЙМОМ 
НА СЛАДКИХ ПОМИДОРАХ 
sea bass tartare with lime, on sweet tomato 

2900 ₽ 
250 г 

САЛАТ «ПАЛАЦЦО ДУКАЛЕ» С ТЁПЛОЙ ФАЛАНГОЙ 
КРАБА, ПОМИДОРАМИ И ОГУРЦАМИ  
salad “palazzo ducale” with warm kamchatka crab legs, 
tomatoes, cucumber, cilantro 

3700 ₽ 
540 г 

САЛАТ ОЛИВЬЕ С КРАБОМ, ТОБИКО, 
МАНГО И АВОКАДО  
olivier salad with crab, tobiko, caviar, mango, avocado 

3000 ₽ 
280 г 

КАРПАЧЧО ИЗ РЫБНОГО АССОРТИ  
(ЛОСОСЯ, ТУНЦА И ОСЬМИНОГА) С АРТИШОКАМИ 
mixed fish carpaccio: salmon, tuna, octopus 
with marinated artichoke 

2900 ₽ 
250 г 

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ С СЫРОМ ФЕТА 
greek salad with feta cheese 

2000 ₽ 
650 г 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ/WARM ANTIPASTI 
2100 
350 г 

ПИЦЦА С ТУНЦОМ, МАСЛИНАМИ, 
КАПЕРСАМИ И КРАСНЫМ ЛУКОМ 
tuna pizza with kalamata, capers and red onion 

2300 ₽ 
370 г 

ЖАРЕНЫЕ В ТЕМПУРЕ ЦВЕТКИ ЦУКИНИ, 
ФАРШИРОВАННЫЕ СЫРОМ РИКОТТА 
И ПАРМЕЗАНОМ 
tempura-fried zucchini flowers stuffed with ricotta
and parmesan cheese 

1500 ₽ 
120 г 

ОСЬМИНОГИ НА ГРИЛЕ  
ПОД ОСТРЫМ ТОМАТНО-ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ 
grilled octopus in a spice’s garlic tomato sauce 

3200 ₽ 
250 г 

ПИРАМИДА ИЗ БАКЛАЖАНОВ  
С ГРЕЧЕСКИМ СОУСОМ ДЗАДЗИКИ 
tino’s special eggplant pyramid with greek sauce tzatziki 

1600 ₽ 
170 г 

КРЕВЕТКИ, ЗАПЕЧЕННЫЕ В ДУХОВКЕ 
С МОЦАРЕЛЛОЙ И СПАРЖЕЙ 
prawns au gratin with mozzarella and asparagus 

2800 ₽ 
200 г 

ХРУСТЯЩИЕ МОСКАРДИНИ (БЕБИ ОСЬМИНОГИ), 
ЖАРЕНЫЕ НА СКОВОРОДЕ 
crispy moscardini (baby octopus), pan-fried 

2200 ₽ 
250 г 

СУПЫ/SOUPS 

УХА ИЗ СВЕЖЕЙ РЫБЫ С ВОДКОЙ И УКРОПОМ 
light fresh fish soup with vodka and dill 

2900 ₽ 
300 мл 

ОКРОШКА НА КВАСЕ 
russian cold soup okroshka with kvass 

1200 ₽ 
300 мл 

ХОЛОДНЫЙ ГАСПАЧО ИЗ ПОМИДОРОВ 
С ТЕПЛЫМ КРАБОМ И АВОКАДО 
gazpacho with crab and avocado 

2700 ₽ 
300 мл 

ГРЕЧЕСКИЙ ЙОГУРТОВЫЙ СУП 
cold yogurt soup greek style 

1200 ₽ 
300 мл 

ХОЛОДНЫЙ ТОМАТНЫЙ СУП С БАЗИЛИКОМ, 
БАЛЬЗАМИЧЕСКИМ КРЕМОМ  
И КЕДРОВЫМИ ОРЕЩКАМИ 
cold tomato soup with basil, balsamic cream and pine nuts 

1200 ₽ 
300 мл 



ПАСТА/PASTA 

ТАЛЬОЛИНИ С ЛОБСТЕРОМ, ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИ, 
СОУСОМ БИСК И КОНЬЯКОМ 
lobster tagliolini with cherry tomatoes, bisque, cogniac 

4800 ₽ 
330 г 

СПАГЕТТИ СО СВЕЖИМИ АРТИШОКАМИ 
И БОТТАРГОЙ ИЗ КЕФАЛИ 
spagetti with fresh artichokes and mullet bottarga 

2700 ₽ 
250 г 

СПАГЕТТИ МАФИОЗО СО СВЕЖИМИ 
ПОМИДОРАМИ, БАЗИЛИКОМ И КЕДРОВЫМИ 
ОРЕШКАМИ 
spaghetti mafioso with tomatoes, olive oil, basil and pine nuts 

1800 ₽ 
280 г 

ДОМАШНЯЯ ФРЕГОЛА СО СКАМПИЯМИ, 
КРЕВЕТКАМИ И СПАРЖЕЙ ПОД СОУСОМ БИСК 
fregola (home made pasta) with langostino,  prawns, 
asparagus and bisque sauce 

prawns, asparagus and bisque sauce

3900 ₽ 
350 г 

ДОМАШНИЕ ТОРТЕЛЛИНИ(ПЕЛЬМЕНИ) С ЛОСОСЕМ, 
ПОДАЮТСЯ СО СМЕТАНОЙ 
 
homemade tortellini (dumplings) with salmon, 
served with sour cream 

1500 ₽ 
440 г 

СПАГЕТТИ С ИКРОЙ МОРСКОГО ЕЖА, КРЕВЕТКАМИ 
И БОТТАРГОЙ 
spaghetti with sea urchin caviar, shrimp and bottarga 

4000 ₽ 

280 г 
ДОМАШНИЕ ТАЛЬОЛИНИ С ОСЕТРОВОЙ ИКРОЙ 
И ЛИСТОЧКОМ СУСАЛЬНОГО ЗОЛОТА 
homemade tagliolini with sturgeon caviar 
and a piece of gold leaf 

8300 ₽

БЛЮДА ИЗ РЫБЫ/FISH DISHES 
3900 

КОТЛЕТКИ ИЗ КАМЧАТСКОГО КРАБА 
С САЛАТОМ ИЗ АВОКАДО    kamchatka crab cake and avocado salad 

3100 ₽ 
320 г 

ФРИТО МИСТО: ТЕМПУРА ИЗ КАЛЬМАРОВ, ДОРАДО, 
ОСЬМИНОГОВ, КРЕВЕТОК И МОРСКИХ ГРЕБЕШКОВ   frito misto – tempura of calamari, octopus, 
prawns, scallops and dorado fish 

3900 ₽ 
250 г 

ФИЛЕ ДОРАДО С АРТИШОКАМИ 
И БОТТАРГОЙ 
fillet of dorado fish, sauce with artichokes and bottarga

3100 ₽ 
230 г 

ИСПАНСКАЯ ПАЭЛЬЯ С МОРЕПРОДУКТАМИ 
seafood paella catalana style 

3500 ₽ 
400 г 

МЯСО/MEAT 
3900 

ШНИЦЕЛЬ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ ПО-МИЛАНСКИ 
С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ  
original veal schnitzel milanese with french fries

3600 ₽ 
370 г 

ХРУСТЯЩАЯ УТИНАЯ ГРУДКА С СОУСОМ ПОРТО 
И ЗАПЕЧЁННОЙ ГРУШЕЙ   
crispy duck breast, portwine sauce, cinnamon pear

3200 ₽ 
350 г 

ШАТОБРИАН: ФИЛЕ ГОВЯДИНЫ (400Г) НА ГРИЛЕ 
С КАРТОФЕЛЕМ И СОУСОМ БЕАРНЕЗ  
chateaubriand grilled beef fillet (400g), baked potatoes, 
béarnaise sauce

8000 ₽ 
550 г 

СТЕЙК ТИ-БОН ПРАЙМ БИФ (цена за 100г)
 
prime beef t-bone steak (100 g) 

1000 ₽ 
за 100 г 

270 г 



						Все	цены	в	рублях,	включая	налоги	
				All	prices	in	rubles	including	taxes	
				Генеральный	директор	_________________________/Васина	И.В./	
				Шеф	повар																										_________________________/Демонтис	А.	
				Бухгалтер	калькулятор	________________________/Коннова	Е.М./	

ЛЕТНИЕ ДЕСЕРТЫ/SUMMER DESSERTS 

ЧЕРНИЧНО-ЛИМОННАЯ ТАРТАЛЕТКА  
blueberry-lemon tartlet 

300 ₽ 
100 г 

ДЕСЕРТ МАЛИНА-ЛИЧИ  
dessert raspberry-lychee 

500 ₽ 
95 г 

ШАМПАНСКОЕ САБАЙОН С КЛУБНИКОЙ 
И МОРОЖЕНЫМ  
shampagne sabayon with strawberries and ice cream 

1200 ₽ 
250 мл 

ТРАДИЦИОННЫЙ САРДИНИЙСКИЙ СЕАДАС 
С ГОРЬКИМ МЕДОМ КОРБЕЦЦОЛО  seadas - traditional sardinian puff pastry,  
served with bitter honey  

1200 ₽ 
160 г 

ЗЕМЛЯНИЧНЫЙ ЧИЗКЕЙК  
strawberry cheesecake 

500 ₽ 
100 г 

ДЕСЕРТ «ЯЩИК ВИШНИ»  
dessert "cherry box" 

600 ₽ 
200 г 

ДЖЕЛАТО «ДОР БЛЮ»  
gelato "dor blue" 

1200 ₽ 
180 г 

ДЕСЕРТ «КЛУБНИЧНОЕ ОБЛАКО»  
dessert "strawberry cloud» 

1000 ₽ 
210 г 

ПИРОЖНОЕ «ФРУКТ ЭКЗОТИК» 
cake "exotic fruit" 

800 ₽ 
120 г 

УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ!  
ЕСЛИ У ВАС АЛЛЕРГИЯ  

НА КАКОЙ-ЛИБО ИНГРЕДИЕНТ, НЕ СТЕСНЯЙТЕСЬ 
СООБЩАТЬ НАМ ОБ ЭТОМ.  

ВОЗМОЖНО, МЫ СМОЖЕМ ЗАМЕНИТЬ ДАННЫЙ ПРОДУКТ 
ДРУГИМ, НЕ НАРУШАЯ ВКУСОВУЮ КОМПОЗИЦИЮ БЛЮДА. 

ДЛЯ ГОСТЕЙ С АЛЛЕРГИЕЙ НА ГЛЮТЕН  
У НАС ЕСТЬ ПАСТА И ХЛЕБ  

БЕЗ ГЛЮТЕНА 

dear customers, do not hesitate to contact us if your 
disposal to advise you and possibly make changes to your 

favorite dishes. 

for guest with gluten allergies we have gluten-free pasta 
and bread. 




