
 

 
  

 
 

 

«Наша кухня – типичная кухня жителей Сардинии, 
острова долгожителей». 

                                                                            Tino Demontis 

 
ШЕФ-ПОВАР  

ТИНО ДЕМОНТИС 
РЕКОМЕНДУЕТ 

 
БЛЮДА К ТРЮФЕЛЮ 

TRUFFLE DISHES 
  

TRUFFLE DISHES* 
(truffle is not included in the price of dishes, 

 and ordered additionally) 

 
 
  
 
 
 

ÅÖãõâ íêûîÖãú *(èé ëÖáéçì) 
WHITE TRUFFLE 

1800 ₽ 
1 г 
 

óÖêçõâ íêûîÖãú 
BLACK TRUFFLE 

600 ₽ 
1 г 
 

ÅúüçäÖííé íêûîÖãú (èé ëÖáéçì) 
BIANCHETTO TRUFFLE 

700 ₽ 
1 г 
 

äêìÑé àá íéçäé çÄêÖáÄççéÉé îàãÖ ÉéÇüÑàçõ  
ë èÄêåÖáÄçéå  
 
RAW BEEF FILLET WITH PARMESAN 

3500 ₽ 
150 г 

 

áÖãÖçõâ ëÄãÄí  
ë èÄêåÖáÄçéå à èéåàÑéêÄåà äéçîà 
 
GREEN SALAD WITH PARMESAN 

2800 ₽ 
190 г 

 

íÄêíÄê àá ÄÇéäÄÑé à èéåàÑéêéÇ, 
C äÖÑêéÇõåà éêÖòäÄåà  
 
TARTARE OF AVOCADO AND TOMATOES 

2100 ₽ 
190 г 

 

îàãÖ ëàÅÄëÄ, áÄèÖóÖççéÖ ë èÄêåÖáÄçéå 
 
FILLET OF SEA BASS AU GRATIN WITH PARMESAN  

3300 ₽ 
270 г 

 
ãÖÉäàÖ áÄäìëäà/APPETIZER 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ùåèÄçÄÑÄë, îÄêòàêéÇÄççõÖ äêÖÇÖíäÄåà  
à ñìäàçà  
 
EMPANADAS FILLET WITH PRAWNS AND ZUCCHINI 
 

1900 ₽ 
220 г 

 

åÄêàçéÇÄççõÖ ÅÖãõÖ ÉêàÅõ éí òÖîÄ 
 
CHEF’S MARINATED PORCINI MUSHROOMS  
ON LETTUCE SALAD 
 
 

1300 ₽ 
100 г 

ÑéåÄòçüü ëõêéÇüãÖççÄü äéãÅÄëÄ 
àá üÉçÖçäÄ àãà íÖãÖçäÄ 
 
HOMEMADE DRY-CURED SAUSAGE LAMB OR CALF 
 
 

1500 ₽ 
100 г 



 
ïéãéÑçõÖ áÄäìëäà/COOL ANTIPASTI 

 
äêìÑé àá íìçñÄ Åãûîàç ë àåÅàêçõå ëéìëéå 
 
CRUDO FROM BLUEFIN TUNA, GINGER, LEMON AND SOYA 
 

 

3500 ₽ 
200	г 

íÄêíÄê àá ëàÅÄëÄ ë ãÄâåéå  
çÄ ëãÄÑäàï èéåàÑéêÄï 
 
SEA BASS TARTARE WITH LIME, ON SWEET TOMATO 

3200 ₽ 
250	г 

 

ëÄãÄí «èÄãÄññé ÑìäÄãÖ»  
ë í›èãéâ îÄãÄçÉéâ äêÄÅÄ, 
èéåàÑéêÄåà, éÉìêñÄåà à ÄÇéäÄÑé* 
 
SALAD “PALAZZO DUCALE” WITH WARM KAMCHATKA 
CRAB LEGS, TOMATOES, CUCUMBER, AVOCADO AND CILANTRO   
 

 

 

4200 ₽ 
540	г 

ëÄãÄí éãàÇúÖ ë äêÄÅéå, íéÅàäé, åÄçÉé à ÄÇéäÄÑé* 
 
OLIVIER SALAD WITH CRAB, TOBIKO, CAVIAR, MANGO, AVOCADO 

3500 ₽ 
280	г 

äÄêèÄóóé àá êõÅçéÉé Äëëéêíà  
(ãéëéëü, íìçñÄ à éëúåàçéÉÄ) ë ÄêíàòéäÄåà 
 
MIXED FISH CARPACCIO: SALMON, TUNA, OCTOPUS 
 
WITH MARINATED ARTICHOKE 

3700 ₽ 
250	г 

çéÇàçäÄ! 
íÄêíÄê àá åéêëäéÉé ÖÜÄ à åéêëäéÉé ÉêÖÅÖòäÄ  
ë èÖêÖèÖãàçõå üâñéå  
 

3700 ₽ 
250	г 

 
ÉéêüóàÖ áÄäìëäà/WARM ANTIPASTI 

 

 
 

éëúåàçéÉà çÄ ÉêàãÖ  
èéÑ éëíêõå íéåÄíçé-óÖëçéóçõå ëéìëéå 
 
GRILLED OCTOPUS IN A SPICE’S GARLIC TOMATO SAUCE 

3500 ₽ 
250	г 

 

ïêìëíüôàÖ åéëäÄêÑàçà (ÅÖÅà éëúåàçéÉà) 
Ç íÖåèìêÖ 
CRISPY MOSCARDINI (BABY OCTOPUS) IN TEMPURA 

2300 ₽ 
130	г 

áÄèÖó›ççõÖ éëúåàçéÉà èé-ÉêÖóÖëäà  
ë ïìåìëéå  
HUMMUS WITH BAKED OCTOPUS GREEK STYLE 

3500 ₽ 
350	г 

 

èÄêåàÑÜÄçÄ àá ÅÄäãÄÜÄçéÇ  
EGGPLANT PARMIGIANA  

1800 ₽ 
220	г 

 

ëìèõ/SOUPS 

ëìè-ïÄêóé ë üÉçÖçäéå  
  
KHARCHO NEAT SOUP GEORGIAN STYLE  
WITH LUMB 

1900 ₽ 
250 мл 

äêÖå-ëìè àá íõäÇõ ë äêÄÅéå  
à ÜÄêÖçõåà îàëíÄòäÄåà* 
PUMPKIN SOUP WITH CRAB. TOASTED PISTACHIOS 

 

3100 ₽ 
350 мл 

ìïÄ àá ëÇÖÜÖâ êõÅõ ë ÇéÑäéâ à ìäêéèéå 
 
LIGHT FRESH FISH SOUP WITH VODKA AND DILL 

2900 ₽ 
350 мл 

çéÇàçäÄ! 

КРЕМ-СУП ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ С УСТРИЦАМИ, КРЕВЕТКАМИ  
И СПАРЖЕЙ 
CELERY CREAM SOUP WITH OYSTERS, SHRIMPS AND ASPARAGUS 

 

2900 ₽ 
350 мл 

 



 

 
УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ!  
ЕСЛИ У ВАС АЛЛЕРГИЯ  

НА КАКОЙ-ЛИБО ИНГРЕДИЕНТ, НЕ СТЕСНЯЙТЕСЬ СООБЩАТЬ НАМ ОБ ЭТОМ.  
ВОЗМОЖНО, МЫ СМОЖЕМ ЗАМЕНИТЬ ДАННЫЙ ПРОДУКТ ДРУГИМ, НЕ НАРУШАЯ 

ВКУСОВУЮ КОМПОЗИЦИЮ БЛЮДА. 
 

ДЛЯ ГОСТЕЙ С АЛЛЕРГИЕЙ НА ГЛЮТЕН  
У НАС ЕСТЬ ПАСТА И ХЛЕБ  

БЕЗ ГЛЮТЕНА 
 

 
èÄëíÄ/PASTA 

çéÇàçäÄ! 
íÄãúéãàçà ë óÖêçéâ àäêéâ à äéèóÖçõå éëÖíêéå  
TAGLIOLINI WITH BLACK CAVIAR AND SMOKED STURGEON 

 

2400 ₽ 
440	г 

ÑéåÄòçàÖ íÄãúüíÖããÖ èéÑ ëéìëéå àá ìíäà  
ë ÅÖãõåà ÉêàÅÄåà  
 
TAGLIATELLE WITH DUCK SAUCE AND PORCINI MUSHROOMS 

 

2400 ₽ 
440	г 

íÄãúéãàçà ë ãéÅëíÖêéå,  
óÖêêà íéåÄíÄåà à ëéìëéå Åàëä * 

LOBSTER TAGLIOLINI WITH CHERRY TOMATOES, BISQUE 

7000 ₽ 
330	г 

ëèÄÉÖííà ëé ëÇÖÜàåà ÄêíàòéäÄåà  
à ÅéííÄêÉéâ àá äÖîÄãà 
SPAGETTI WITH FRESH ARTICHOKES AND MULLET BOTTARGA 

3500 ₽ 
400	г 

ëèÄÉÖííà ë àäêéâ åéêëäéÉé ÖÜÄ, äêÖÇÖíäÄåà 
à ÅéííÄêÉéâ àá äÖîÄãà 
SPAGHETTI WITH SEA URCHIN CAVIAR, SHRIMP 
AND MULLET BOTTARGA 

3800 ₽ 
400 г 

 

ÑéåÄòçàÖ íéêíÖããàçà(èÖãúåÖçà) ë ãéëéëÖå,  
èéÑÄûíëü ëé ëåÖíÄçéâ  
 
HOMEMADE TORTELLINI (DUMPLINGS) WITH SALMON,  
SERVED WITH SOUR CREAM 

1900 ₽ 
440	г 

êÄÇàéãà, îÄêòàêéÇÄççõÖ äêÖÇÖíäÄåà,  
Ç ëéìëÖ àá ÄêíàòéäéÇ 
 
RAVIOLI STUFFED WITH SHRIMPS, IN ARTICHOKE SAUCE 

3400 ₽ 
250	г 

íõäÇÖççõÖ êÄÇàéãà ëé ëãàÇéóçõå åÄëãéå 
à òÄãîÖÖå 
PUMPKIN RAVIOLI WITH BUTTER AND SAGE  

2900 ₽ 
250	г 

êÄÇàéãà, îÄêòàêéÇÄççõÖ ìíäéâ  
à ÅÖãõåà ÉêàÅÄåà 
RAVIOLI STUFFED WITH DUCK AND PORCINI MUSHROOMS 

2900 ₽ 
250	г 

çéÇàçäÄ! 
èÖãúåÖçà àá äìêàñõ ë óÖêçõå íêûîÖãÖå 3É 
CHICKEN DUMPLINGS WITH BLACK TRUFFLE 3G 

2900 ₽ 
250	г 

êõÅÄ/FISH 

 
äéíãÖíäà àá äÄåóÄíëäéÉé äêÄÅÄ  
ë ëÄãÄíéå àá ÄÇéäÄÑé* 
 
KAMCHATKA CRAB CAKE AND AVOCADO SALAD 

3600 ₽ 
320	г 

 
îêàíé åàëíé: íÖåèìêÄ àá äÄãúåÄêéÇ, ÑéêÄÑé, 
éëúåàçéÉéÇ, äêÖÇÖíéä à åéêëäàï ÉêÖÅÖòäéÇ 
  
FRITO MISTO – TEMPURA OF CALAMARI, OCTOPUS,  
PRAWNS, SCALLOPS AND DORADO FISH 
 

4500 ₽ 
250	г 

 
îàãÖ ÑéêÄÑõ ë ÄêíàòéäÄåà à ÅéííÄêÉéâ 
 
FILLET OF DORADO FISH, SAUCE  
WITH ARTICHOKES AND BOTTARGA 
 

4700 ₽ 
230	г 

  

 
 



На блюда, отмеченные *, скидка постоянного гостя не распространяется 

																																																																																																																																				 	

																																																																																																																																									
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
Все цены в рублях, включая налоги	
All prices in rubles including 
 
Генеральный	директор                                                                                                        /ВасинаИ.В./	
Шеф	повар																																																																																																																																																							/Демонтис	А.	
Бухгалтер	калькулятор																																																																																																																												/Коннова	Е.М./	
	
	
	
	
	

 
åüëé/MEAT 

 
çéÇàçäÄ! 
ëÄãíàåÅéäÄ ÄããÄ êéåÄçÄ 
 
SALTIMBOKA ALLA ROMANA 

2000 ₽ 
(цена  

за 100 г) 
 
òçàñÖãú àá íÖãüíàçõ èé-åàãÄçëäà  
 
ë äÄêíéîÖãÖå îêà 
 
ORIGINAL VEAL SCHNITZEL MILANESE WITH FRENCH FRIES 
 

3900 ₽ 
370	г 

 
ïêìëíüôÄü ìíàçÄü ÉêìÑäÄ ë ëéìëéå èéêíé  
 
à áÄèÖó›ççéâ ÉêìòÖâ  
 
CRISPY DUCK BREAST, PORTWINE SAUCE, CINNAMON PEAR 

3500 ₽ 
360	г 

 
òÄíéÅêàÄç: îàãÖ ÉéÇüÑàçõ (400É) çÄ ÉêàãÖ  
 
ë äÄêíéîÖãÖå à ëéìëéå ÅÖêçÖá 
  
CHATEAUBRIAND GRILLED BEEF FILLET (400G),  
BAKED POTATOES, BâARNAISE SAUCE 
 

9000 ₽ 
550	г 

 
çéÇàçäÄ! 
îàãÖ ÉéÇüÑàçõ ë ÄêíàòéäÄåà 
BEEF FILLET WITH ARTICHOKES 

5300 ₽ 
230	г 

çéÇàçäÄ! 
êàåëäàâ èéñÖãìâ 
 
ROMANA KISS 
 

 

ÑÖëÖêíõ/DESSERTS 

 
îàëíÄòäéÇé-ÇàòçÖÇõâ èàêéÉ 
 
PISTACHIO AND CHERRY PIE 

600 ₽ 
100	г 

 
Äîêé ÑàíÄ 
 
AFRO DITA 
 

1600 ₽ 
220 Г 

 
íéçäàâ üÅãéóçõâ èàêéÉ  
ë ÇÄçàãúçõå åéêéÜÖçõå 
 
THIN APPLE PIE WITH VANILLA ICE CREAM  
 

1200 ₽ 
280	г 

 
íéêí äãûäÇÄ-äéäéë  
CRANBERRY-COCONUT CAKE  

600 ₽ 
100 Г 

 
íêÄÑàñàéççõâ ëÄêÑàçàâëäàâ ëÖÄÑÄë  
ë Ééêúäàå åÖÑéå äéêÅÖññéãé 
 
SEADAS-TRADITIONAL SARDINIAN PUFF PASTRY,  
SERVED WITH BITTER HONEY  
 

1200 ₽ 
160	г 


